
  

   

TASTETS DELICIOSOS 

              PERNIL IBÈRIC DE GLÀ	                                   CALAMARS A L`ANDALUSSA 
              PEBROTS DE PADRÒN	                                      XIPIRONS FREGITS. ( a l’andalusa ) 
              POST D`EMBOTITS MENORQUINS	                                      ORTIQUES DE MAR 
              PATATES BRAVAS	                                      TACOS DE SIPIA A LA PLANXA 
             REMENAT DE FAVETES AMB SOBRASSADA	                                     ANXÒVES DEL CANTÀBRIC ( 00 ) 
             PEIXETS FREGITS	                                     POP DE MENORCA A LA BRASA 
             TACOS DE FORMATGE MENORQUÍ	                                     POPETS AMB CEBA 
             SOBRASSADA I BUTIFARRÓ A LA BRASA	                                     MUSCLOS DE ROCA A LA PLANXA 
            CROQUETES ( de lluç i gamba de Menorca)                                          	 FRITURA DE GAMBETES ( de Menorca ) 
            CROQUETES ( de gamba vermella de Menorca )	                                     FRITADA DE ESCAMARLANS  ( de Menorca ) 
            CROQUETES ( de calamars de Menorca amb tinta )                                	 FRITADA DE LLOMÀNTOL ( peça sencera ) 
            TÀRTAR DE VIEIRA AMB TORRADES	                                     ZAMBURINYES GRATINADAS AL FORN 
            TÀRTAR DE SALMÓ AMB TORRADES                                                                 BERBERECHOS 
            CARPACCIO DE GAMBES	                                     CLOISSES A LA MARINERA O PLANXA. ( almejas )	  
            CARPACCIO DE PEUS DE PORC	                                     NAVALLES A LA PLANXA 
            TIMBAL DE ( guacamole i boquerons )	                                     OSTRES ( unidat ) 
            ½ RACIÓ DE GAMBES AMB ALLS	                                     ESCUPINYES( de Menorca naturals o gratinades.) 
	  

	  
AMANIDES  FRESQUES, I CRUIXENTS 

AMANIDA  MIXTA :	 	        AMANIDA DE FORMATGE DE CABRA : 
Variat de Enciams, Tomàtiga, Pastanaga, Ceba	 	        Variat d’ Enciams, Tomatiga, Pastanaga Formatge 
Pebrot vert, Ou dur i Pernil dolç 	                                        de Cabra,  Ceba cruixent i Pedro Ximénez 

TARTAR DE TOMÀTIGA ( amb formatge tendre  ):	                                        AMANIDA D’ALVOCAT:	  
Dauets de Tomàtiga, Formatge tendre a deuets, amanit	 	        Variat de Enciams, Llagostins, Melò, Taquets de pernil   
amb melmelada de tomàtiga, mostaza i Oli de Oliva            	        salat, Alvocat i Alfàbrega 
	 	  
AMANIDA DE TONYINA:	 	        AMANIDA ITALIANA: 
Variat de Enciams, Tomatiga, Pabrot V, i Tonyina	 	        Tomàtiga, Mozzarela i Alfàbrega 
	 	  

SOPES I ENTRANTS PER COMENÇAR BÉ 

OLIAIGUA, ( típica sopa Menorquina )	                                                ALVOCAT AMB GAMBES                                                                                                            
SOPA DE PEIX A LA MENORQUINA	                                                 CÓCTAIL DE GAMBES 
SOPA DE CEBA  GRATINADA	                                               XAMPINYOS FRESCOS AMB ALLS                                                                   
ALBERGINIES FARÇIDES	                                                 ESPÀRRECS GROSSOS AMB DUES SALSES 
ALBERGINIES FRITES AMB MEL                                       	                 PEBROTS DE PIQUILLO (farçits de peix) 
	                                                 
	                                                        
                                                                               

PAELLES I ARRÒSSOS, TOTS DIFERENTS 

PAELLA DE POLLASTRE ( pollastre i Sofrito)                 	 ARRÒS NEGRE (marisc, peix, xipirons i tinta) 
PAELLA MIXTA ( Carn i Peix)                                            	 ARRÒS MELÓS DE ( rap, gambas i sepia ) 
PAELLA DE PEIX ( Peix i Marisc )	                                ARRÒS MARINERA (càldos amb marisc i peix) 
PAELLA DE SENYORET( Carn s/ossos i Peix s/espines)	                                ARRÒS MELÓS DE LLOMÀNTOL(minim 2 pers) 
PAELLA VEGETERIANA ( verduress i arros)	                                ARRÒS MELÓS DE LLAGOSTA( atlant. min 2p) 
PAELLA DE POLLASTRE I GAMBES( sense closques )	                                FIDEUÀ ( carn, peix i pasta ) 

	  



PAELLA O ARRÒS MELÓS DE LLAGOSTA DE MENORCA    ( Vostè esculli la Llagosta D.O. Menorca)  
 Peça minima 0,700 kgr. Per a dues persones 

  
1 

CARNS DE MENORCA A LA BRASA, SELECTES, FRESQUES I AL SEU GUST 

	                                      
BROQUETA DE POLLASTRE	                                       CUIXA DE BÈ AL FORN A L’ESTIL DE MENORCA 
BROQUETA MIXTA, POLLASTRE I PORK	                                       ESPATLLA DE BÈ DE LLET AL FORN, 0,600 gr.  
PIT DE POLLASTRE  ( esculli la seva salsa)                                                           COSTELLES DE BÈ AL GRILL 
POLLASTRE A LA MENORQUINA	                                       ENTRECOT DE VEDELLA, ( esculli la seva salsa ) 
CONILL AMB TÀPERES A L’ESTIL DE MENORCA                                  	   FILET DE VEDELLA, ( esculli la seva salsa ) 
MAGRET D’ANEC AL GRILL	                                       PORQUET ROSTIT 
COA DE BOU, ( a la Cordobesa )	                                       COSTELLA DE VEDELLA, ( chuletòn 0,600gr. ) 
	                                        
       	 	 	  
                                                 
                                                       LA NOSTRA GRAELLADA DE VERDURES FRESQUES A LA BRASA 
                                                                                                                                                                                                                                                     
                                                          	  
	 	  

CHATEAUBRIAND ENTATXONAT  MR. JAUME, 

 FILET DE VEDELLA, ( minim 2 per.)  Preu per dos persones 

PEIXOS FRESCOS  I DE LA NOSTRA TERRA 

MUSCLOS AL VAPOR O MARINERA                                                                   RAJADA AL FORN, ( a l’estil de Menorca ) 
SARDINES A LA PLANXA	                                     LLOBARRO ( llop a l’espatlla o a la sal ) 
TONYINA A LA PLANXA 	                                     LLOBARRO, (  llop al forn a l’estil de Menorca ) 
EMPERADOR, ( peix espasa ) A LA PLANXA                                                      	 DORADA, (  al forn a l’estil de Menorca ) 
SALMÒ A LA PLANXA                                                                                           DORADA , ( a l’espalda o a la Sal )                                           LLOM DE 
BACALLÀ, ( gratinat amb all-i-oli )	                                    RAP A LA PLANXA  
LLOM DE BACALLÀ, ( a la Vizcaína )	                                    RAP AMB SALSA MARINERA 
SIPIA A LA PLANXA	                                    GAMBES AL ALL 
CALAMARS A LA PLANXA	                                    GAMBA VERMELLA ( Menorca) 
CALAMARS FARCITS, ( a l’estil de Menorca )                                                    GALL DE SANT PERE 
LLENGUADO AL FORN, ( a l’estil de Menorca )                                                CAP-ROIG ( al forn a l’estil de Menorca ) 
LLENGUADO, ( planxa o marniere )                                                                    CAP-ROIG ( al forn amb tàperes ) 
	                                   MOLLS DE ROCA ( a la planxa o al forn ) 

                                                                                                                                                                           
                    

LES NOSTRES ESPECIALITATS 
           
                                 PARRILLADA VARIADA DE PEIX I MARISC (Safata per a dues persones ) 
                                          MARISCADA VARIADA  DE MARISCS, (Safata per a dues persones) 
                                          LLOMÀNTOL,  Planxa / Fregit amb alls / Fregit amb patates i  ou, 2p . 
                                LLAGOSTA DE MENORCA, ( Planxa / Fregida al all / Fregida amb ous i patates, 2p . 
                                               CALDERETA DE PEIX I MARISC ( preu per dues personas ) 
                                            CALDERETA DE LLAGOSTA DE MENORCA; ( preu per ½ kilo ) 

Demaneu pèl pès de las calderes de llagosta de ( D.O. Menorca ) nosaltres les feim típicament  Menorquines, e individuals 
( Peça minima 0,700 kgr. Per dues personas ) 



DEMANEU PEL NOSTRE PEIX LOCAL DEL DIA 

(Mòllera, Pagre, Sant Pere, Anfós...) 
                                                                                                                                                                        

 iva inclòs 
( carns i pexos servits amb guarnició ) 

                      

                                        CARTA DE PIZZES CASERES 

MARGARITA: 
         Tomàtiga, Mozzarella i Orenga…………………………………………………………………………………………………….	 8,25 

A LA TONYINA: 
        Tomàtiga, Mozzarella,Tonyina i Orenga……………………………………………………………………………….	 9,35 

FUNGHI: 
       Tomàtiga, Mozzarella,Xampinyons i Orenga………………………………………………………………………….	 9,35 

ROMANA: 
        Tomàtiga, Mozzarella, Xampinyons, Pernil dols i Orenga.…………………………………………………………………	 9,70 

CAPRITXOSA: 
       Tomàtiga, Mozzarella, Pernil dols, Xampinyons, Pebrot vert i Orenga………………………………………………………	 10,15 

VEGETAL: 
       Tomàtiga, Mozzarella, Ceba, Pastanaga, Pebrot verd, Xampinyons, Esparces i Orenga……………………………………	 10,15 

EL LAGO: 
      Tomàtiga, Mozzarella, Peperoni, Ou dur, Olivas negres i Orenga……………………………………………………	 10,75 

BOLONYESA: 
       Tomàtiga, Mozzarella, Carn picada i Orenga…………………………………………………………………………………….	 10,15 

TROPICAL: 
       Tomàtiga, Mozzarella, Pinya, Penil dols i Orenga…….…………..............................................................................................	 10,75 

QUATRE FORMATGES: 
       Tomàtiga, Mozzarella, Roquefort, Parmesano, Menorqui i  Orenga…………….……………………………………………	 11,50 

FRUTTI DI MARE: 
      Tomàtiga, Mozzarella, Gambes, Musclus Tàpres i Orenga….……………………………………………………….………….	 11,75 

QUATRE ESTACIÒNS: 
      Tomàtiga, Mozzarella, Pernil dols, Xampinyons, Gambes, Musclos, Olives negres, Tonyina i Orenga…………………	 11,50 

NAPOLITANA: 
      Tomàtiga, Mozzarella, Anxoves, Olives negres i Orenga……..…………………………………………………………………	 11,50 

GAMBARRETI: 
      Tomàtiga, Mozzarella, Pebrot verd, Pebre de banyeta, All Gambes i Orenga………….……………………………………..	 12,50 

MR. JAUME: 
      Tomàtiga, Mozzarella, Gambes, Salmò, Tàperes,Pebrot verd, All i Orenga……….…………………………………………	 12,75 



LA MENORQUINA: 
      Tomàtiga, Mozzarella,  un sofregit de Cebe, Pebrot Verd, All,  Sobrassada, Mel  i  Orenga………….…………………….	 12,75 

Totes les Pizzes estan fetes al moment i són casolanes………………………………..Iva Inclòs 


